Chéateau Gaillard Saint-Emilion Grand
Cru halve fles

Nadat Cathérine Papon het ouderlijk SaintEmilion Proefnotitie

domaine overnam heeft ze veel geinvesteerd in Dieprode bordeaux met een

de wijngaard en kelder. Na verloop van een krachtig aroma van rijp fruit,

paar jaar schakelde Cathérine over op eikenhout en wat kruiden. De

smaak is vol en rond, maar

biologisch teelt, reduceerde ingrijpend het krachtig en eindigt soepel.

rendement per wijnstok en introduceerde een

strenge selectie van de druiven op een

Drinken bij

geavanceerde sorfeertafel. De stijl en de kwaliteit Jong gedronken prima bij

van de recente oogsten zijn dan ook niet meer gekruid stoofvlees. Indien op

. . . dronk de begeleid
vergelijkbaar met die van eerdere jaren. De ronk een gosce begeieieer

. l A\ van rund- en kalfsvlees met
huidige, nieuwe' Gaillard heeft veel meer rijp fruit Sarwr v verfiinde saus.

GRAND (1

expressie, smaakt geconcentreerder terwijl de
Houdbaarheid

Op dronk vanaf vier jaar na de

fannines mooi zacht zijn. De luxe eikenhoutrijping

maakt de wijn nog complexer en concurrerend

met andere toppers uit deze bijzondere cogst en gemakkelijk houdbaor

fof tien joar na de oogst.

wijnstreek.
Druivenrassen
50% Merlot, 25% Cabernet
Sauvignon, 25% Cabernet Franc
Onderscheidingen Persoonlijke proefnotitie

2019 De Grote Hamersma - december 2023: 9 |
Zeldzaam: biologisch. Dat zie je niet vaak in
SaintEmilion.

2016 Winelife | Evelijn van Heuven - voorjaar
2022: Bijzonder aanbevolen **** | Wat

krachtigere Saint-Emilion

2016  Millésime Bio 2019: Gouden medaille
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